e Frihstiick und Nachmittagskaffee
Morgens haben wir eine "
Reihe von klassischen
Fruhstucksmenls, von
Eierspeisen, Marmelade
vom Munsterer Pfarramt,
Honig aus dem Laubus-
tal, mit frischem Obst zur
Auswanhl

Am Nachmittag bieten wir neben selbstgebackenen Kuchen auch
kleine Snacks zur Auswahl

e Hausgemachtes Eis
Seit kurzem haben wir die Marke ,Gefrorenes Glick® aus Diez
ubernommen und nach Weyer verlagert und stellen hauseigene Sorten
her.

e Feierliche Anlasse
Fir weitere Anlasse konnen Sie auch unser Café buchen. Wir haben
eine eigene Kiiche, sowie alle gastronomischen Einrichtungen fur
Feiern. Unsere junges Kichenteam, verantwortlich auf flr externes
Catering berat Sie gerne.

Tagliche Offnungszeiten

Montag — Freitag 06:00 Uhr — 11:30 Uhr
14:30 Uhr — 18:00 Uhr
Samstag — Sonntag ab 07:00 Uhr — 12:00 Uhr

Gerne nehmen wir lhre Vorbestellung entgegen!
Auch an beiden Weihnachtsfeiertagen und Neujahr geoéffnet!

. Tel.: (06483) 91 96 720
@atOIIng@t WiesenstralBe 5 | 65606 Weyer

Hiittendorf & Café g _pail. info@carolinger.net
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Brot, Rezepturen und Wochenplan

Dinkelvollkornbrot 100% Dinkelvollkerne Dienstag/Freitag
Dreikornbrot 60% Roggen 40% Weizen mit | taglich
Leinsaat und
Sonnenblumenkerne
Emmer Urkorn 45% Emmer 45% Dinkel 10% | Montag
Roggen /Mittwoch/
Freitag
K6nig Ludwig 50% Roggen 50% Dinkel taglich
(Natursauerteig)
Gassenhauer 70% Roggen 30% Weizen taglich
Roggenbrot 100% Roggenmehl taglich
Roggenmischbrot 60% Roggen 40% Weizen taglich
Romerkruste 50% Roggen 50% Dinkel mit | taglich
Haferflocken, Leinsaat,
Klirbiskerne,
Sonnenblumenkerne
Weltmeisterbrot 70% Weizen 30% Roggen mit | Dienstag/
Leinsaat und Donnerstag
Sonnenblumenkernen
Baguette/ Tigerbaguette 100% Weizen/ mit Salz und Freitag

Pfeffer Paste

*alle Brote bestehen auf Natursauerteig Garung, keine Backhefe!

BONUSKA\“E BROT

= peim Kauf von .

t
Broten das 10. 0. Bro
dratls ;mtnehmen

Brotchen

Normale Brotchen

100% Weizen

Roggenbrotchen

50% Roggen, 50% Weizen

Weltmeisterbrotchen

50% Roggen, 50% Weizen mit Kbrnern

Mehrkornbrotchen

90% Weizen mit Malz & GrieR,
Sonnenblumenkerne, Leinsaat und
Kirbiskerne

Dinkelbrotchen

50% Dinkelmehl, 50% Dinkelvollkorn
ohne Weizen mit Leinsaat,
Sonnenblumenkernen und Sesam

Unser weiteres Sortiment

Laugengeback

Laugencroissant

Laugenecke

Laugenstangen

Laugenstangen (mit Kase, Schinken)

Laugenbrezel

Crossaints, Reiheweck, Hornchen
Reiheweck

Rosinenbrotchen

Schokoladenbrotchen

Nougathornchen

Schokocroissant

SuRteilchen

Streuselteilchen

Mohnteilchen

Quarktasche

Apfeltasche

Puddingteilchen

Rosinenschnecke

Kuchen und Torten

|téglich wechselnd




